MITTAGSMENU

inkl. Suppe oder Meniisalat

IN

CEEEE e

(Restaurang

Montag, 20.6. - Freitag, 24.6. | Taglich von 10.30 - 14 Uhr

Menii [KLASSISCEH)

Original
Currywurst

mit Pommes frites o
[M] 7,8

Gebratene Hiihnerkeule
mit Semmelfiille und Natursaftl,

dazu Gemisereis
[ACGM]

Champignonrahmschnitzel
von der Putenbrust

mit Spatzle
[A,C,G,0]

Faschierter
Stefaniebraten

mit Kartoffelpiree
und Rostzewiebeln (A c.cm]

Polardorsch gebacken

7,80

MONATS-

MSC zertifiziert* mit Sauce
Tartare und Petersilien-
kartoffeln (A c,c.o,m]

HIT!

A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja,
G Milch oder Laktose, H Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam,

a ﬁi%“ﬂ%\ﬁ"féé Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer
FISCHEREI Fischerei, die unabhéngig nach den
O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere. GemaB Allergeninformationsverordnung MSC /,, Richtlinien des MSC fiir eine beispielhafte
BGBL 111 175/2015. Solange der Vorrat reicht www.msc.org/de und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde

Gemiisepfanne

mit Waldstaudenkornreis
und Hirtenkase, dazu bunter
Blattsalat (4, 6]

:  Krautfleckerl
DI mit Schnittlauch

und grinem Salat
[AC,G,0]

Gebackener
Emmentaler

in der Walnusspanade

mit Petersilienkartoffeln
und Preiselbeeren [, c,6,H]

Spinatspitzle
mit Kréuterrahmsauce

und Blumauer Tomatensalat
[AC,G,]

Ofenkartoffel

mit Bio-Krauterseitlingen,

Rahm und Grillgemise
[C,G M]

Hihnerschnitzel
von der Maishendlkeule
in der Kirbiskernpanade,
dazu Butterreis und
Wildpreiselbeeren [a,c 6]

V.EGETARISCH

*MSC-C-57232



